
件名(題名)「日帰り外出 せんべい焼き職人を目指して…」  

実施日：11月 25日 (火) 

 

日帰り外出で草加にある「山香庵草加せんべいの庭」に行ってきました。 

まずはお店の方にレクチャーを受けて、その通りに焼いてみます。 

３秒ごとに何度もひっくり返して… 

膨らんできたら抑えて… 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

硬くなったら焼き目を付けて… 

焼けるのがあっという間で 

「焦げちゃうー！」と皆さんてんてこ舞いでした。 

焼き終わったら醤油をたくさんつけて出来上がり！！ 

 

 

 

 

 

 

香ばしい醤油の香りがしてとても美味しそうな 

おせんべいが出来上がりました。 

せんべい焼き職人の道は険しそうですが、 

少し焦げたおせんべいが良い思い出に 

なりました。 

 

 

 

 

 


